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D I E  S E E L E  KO C H T  A M  L I E B ST E N  M I T  R I E S L I N G

Gerupfter

Dieses Käserezept lässt sich problemlos vorbereiten und ist kühl gestellt tagelang haltbar. 
Empfehlenswert dazu sind dunkle Körnerbrote oder Brote mit Zwiebeln, Kräutern oder Oliven 
gewürzt. Mit einem Glas trockenen Riesling haben Sie eine komplette Mahlzeit.

Für 16-20 Personen 

1 kg Doppelrahm-Frischkäse
500 g weiche Butter
5 Eigelb 
5 Knoblauchzehen 
Salz
Zwiebelringen und  Radieschen

Käse mit Butter und Eigelb in eine Rührschüssel geben, Knoblauch pressen, 1 TL Salz dazuge-
ben, alles mit dem Knethaken des Mixers verrühren und kühl stellen. Mit Zwiebelringen und  
Radieschen dekorieren.

Lassen Sie sich inspirieren, ergreifen Sie den Kochlöffel und los geht’s!


